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Antipasti

Vitello Tonnato / Salsa de Atan / Alcaparras.
Burrata / Pesto / Tomatitos / Fresas / Balsamico / Focaccia.

Polpo alla Griglia / Papitas al horne / Chimichurri de
hierbas y tomate Organico / Alcaparras.

Carpaccio di Manzo / Lomo / Pesto /
Grana Padano / Rucula.

Stracciatella e Fichi / Tomatitos cherry / Higos / Nueces
caramelizadas / Reduccion de balsamico / Foecacia.

Arancini alla Carbonara / Croquetas de risotto
ala carbonara / Crema di parmigiano. (4u)

Tartare di Salmone / Pesto de pistacchio / Crema agria /
Gajos de Naranja / Manzana comprimida.

Croquetas de Polenta y Asado de Tira / Mozzarella /
Demi-Glace / Parmigiano.

Calamari Fritti / Salsa pomodoro / Tartara [taliana.

ANIMA
¢cCUORE

Cucina Italiana

-

Pizze Rosse

Margherita / Mozzarella /
Pomodoro / Albahaca.

Prosciutto e Stracciatella / Mozzarella /
Pomodoro / Arugula.

Carpaccio di Manzo / Pesto genoves /
Mozzarella / Mayonesa trufada
Grana padano / Bocconeini / Artgula.

Burrata e Prosciutto Cotto / Jamon artesanal /
Pesto de Pistacchio / Burrata / Albahaca.

Salame e Peperoncino /
Mozzarella / Pomodoro.

PIZZE NAPOLETANE
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Secondi

Pizze Bianche
Gourmet / Mozzarella / Prosciutto /
Brie / Miel trufada.

Tartufata / Mozzarella / Provolone /
Champifiones [ Crema trufada.

Cacio e Pepe / Grana Padano y Pecorino /
Pimienta negra / Aceite de Oliva

4 Formaggi / Taleggio / Mozzarella / Provolone /
Gorgonzola / Higos / Cebolla caramelizada.

Pere e Gorgonzola / Gorgonzola [ Peras /
Mozzarella / Pecanas caramelizadas.

Parmigiana di Melanzane / Berenjenas al horno /
Fior di Latte / Pomodoro / Grana Padano.

Milanese a la Napolitana / De pollo / Mozzarella /
Pomodoro / Boceoncini / Puré de papa.

Cotoletta de Cerdo Kurobuta / Ensaladita de Ardgula
v Cherries al Balsamico.

Pollo al Mattene / Pollo bebé crocante deshuesado /
Tomillo, romero y ajo / Papas al horno / Mix de hojas.

Ossobuco al Barolo / Coccion lenta de 16 horas /
Reduccion de vino tinto / Orzo allo zafferano.

Tagliata di Manzo Angus / New York Strip CAB /
Ensalada de arugula / Grana padano / Gremolata.

Salmone Alighieri / Salmén a la plancha / Anolini relleno
de camote y vainilla / Fonduta de Gorgonzola.
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Insalate

Pere e Gorgonzola / Peras al Marsala / Nueces
caramelizadas / Shallots / Mix de lechugas.

Carpaccio de Beterraga / Ricotta cremosa /
Hojas verdes / Tomates cherry / Cebolla /
Nueces / Salsa Cipriani trufada.

Bocconcini Fritti / Lechugas mixtas /
Artgula / Pomodorini / Brotes / Semillas
de Zucca / Alifio casero,

Cesare / Lechuga romana / Anchoas /
Crutones de focaccia. Con pollo.

Penne alla Vodka / Crema ligera de
pomodoro al vodka / Peperoncino /
Ricotta / Grana padano.®

Agnolotti de Espinaca y Ricotta /
Gratinados con Mozzarella y Grana
Padano / A la crema y Pomodoro.

Raviolones de Choclo / Al burro y Salvia |
Ragn alla Bolognese / Ricotta.

Linguine Frutti di Mare / Calamari
Langostinos / Vongole / Pulpo.*

Maltagliati al Ragu de Cordero /
Aromatizado al Romero /

Mezze Maniche gratinado en Ragn de

Stracciatella / Parmigiano.

PASTA & PRIMI

Pesce Porto Cervo / Pesca del dia al vapor / Tartare
de tomates y hierbas frescas / Papas doradas.

Pasta Artigianale & Py futta al Dente.
Disponible ¢/ Spaghetti sin Gliiten™ + 8.9

Cacio e Pepe / Bucatini / Pecorino /
Grana padano / Pepe nero.*

Carbonara / Spaghetti o Mezze Maniche /
Guanciale casero / Yema de huevo del corral /
Grana Padano / Pecorino / Pepe nero.*

Tagliolini al Tartufo e Funghi / Pasta casera de
Funghi porcini / Hongos del bosque / Aromas de
Trufa / Tulipa de parmigiano.®

Ravioli al Tartufo y Asado de Tira / Braseado en
coccion lenta 8§ horas / Fonduta de parmigiano /
Crema Trufada / Glace de viande.

Parmigiano.

Cola de Buey / Linguine al Limone ¢ Aragosta o Gamberi/

Colita de Langosta o Langostinos
grillados al Rosamarino®

Diners Club
INTERNATIONAL

Pappardelle Pollo ¥ Funghi / Crema
de Leche / Trozos de Pechuga /

Champiiiones. i

ARl Contorni

Spaghetti al Pesto e Pistacchio /

Grana Padano / Albahaca. Pizzetta aglio e olio & peperoncino

Tortelloni di Ricotta e Prosciutto / Patatine al tartufo e parmigiano
Funghi /Parmigiano / Crema ligera.
Spaghettini a la crema
Risotto al Nero di Sepia / Calamares
salteados / Salsa ahumada

de Peperonata.

Funghi a la griglia

Polenta cremosa trufada
Gnocchi 4 Formaggi / Gnocchi

piamontés gratinado / Gorgonzola,
Mozzarella, Taleggio v Parmigiano.

Puré de papa al pesto

Insalata di rucola

Lasagna Bolognese / De cinco capas /

Trufa Negra rallada 1gr. Precio Estacion
Ragout de carne / Fior di latte.

Precios incluyen IGV y Rec Cons. Servicio de manteleria y focaccia: 9 soles por persona




